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Apuesta por la energia solar térmica

La firma conservera
Sainz-Rozas, contra
el cambio climatico

a empresa de conservas y se-

miconservas de pescado Suce-

sores de Sainz-Rozas ha insta-
lado energia solar térmica en su fabri-
ca de Santona, en Cantabria. La ener-
gla obtenida se utilizard para conse-
guir el agua caliente necesaria para el
proceso productivo.

La compania calcula que con esta
instalacién se logrard el 60% de la
energia necesaria para este proceso, y
que con este sistema dejaran de emi-
tirse a la atmosfera alrededor de 15
toneladas de CO cada afo. El siste-
ma de energfa solar térmica fue insta-
lado por la empresa Lansolar Inge-
nieros. La implantacién de este meca-

Maria Victoria Castillo Sainz Rozas,
responsable de Medioambiente y Cali-
dad de la empresa, junto con uno de los
responsables de la instalacién solar

nismo se enmarca en la politica de re-
duccién de emisiones de esta empre-
sa fundada en 1949 y que comerciali-
za marcas como Sainz-Rozas, Neptu-
no, Vilu y Juan de la Cosa.

Embalaje alimentario de Papeles El Carmen

Bolsa Sacovitta, eficaz
propuesta de embalaje

irigido a pescaderias y tam-

bién carnicerias y charcuteri-

as, la empresa Papeles El Car-
men dedicada al embalaje flexible pa-
ra la alimentacién y el comercio, ha
lanzado un nuevo producto al merca-
do: la bolsa de conservacién Sacovit-
ta. Se trata de un embalaje que“con-
serva mejor y durante mds tiempo” el
producto fresco, a la vez que facilita
su portabilidad e incrementa la higie-
ne desde el establecimiento al lugar
de consumo, informa la compafiia.

La eficacia de la bolsa Sacovitta ha
sido ademas probada por el Centro
Nacional de Tecnologia Alimentaria
(CNTA), tras estudiar su capacidad de
conservaciéon y confirmar que puede
alargar la vida util del producto hasta
mas de ocho dias.

Ademas, el embalaje evita que los
alimentos derramen liquidos en su
transporte, o puedan entrar en con-
tacto con el resto de la cesta de la
compra y permitir llevar a congela-
cién directamente.

Mas facil y accesible
Mercabarna
renueva su web

B Mercabarna (sociedad
gestora de la unidad ali-
mentaria que concentra los
mercados mayoristas de
Barcelona) ha renovado su
web  (www.mercabarna.
com). Este nuevo portal, di-
rigido a profesionales del
sector alimentario y ciuda-
danos en general, es una
ventana a través de la cual
los visitantes podrdn acce-
der a toda la informacién y
servicios de Mercabarna. En
este sentido, el portal pro-
porciona a los visitantes in-
formacion practica, con los
horarios y dias de mercado;
los trdmites para conseguir
la tarjeta de acceso al recin-
to; la opcion de descargarse
las publicaciones que edita
Mercabarna o, incluso, los
ments diarios de los bares
y restaurantes que hay en la
unidad alimentaria.

Una de las herramientas
mas utiles de la nueva web
es el buscador de empresas
que, no so6lo permite bus-
car los datos de contacto de
cualquier empresa ubicada
en el recinto, sino ver tam-
bién su ubicacion exacta.
Otro servicio es el de esta-
disticas de productos, un
apartado que ofrece la po-
sibilidad de consultar los
tonelajes, origenes y pre-
cios al por mayor de los
productos comercializados
en los diferentes mercados
centrales.
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